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opromar

INNOVA

Impresién 3D con mince de pescado
presentada por Opromar en la feria
internacional Conxemar.

Elaboraciones 3D

Iniciativa enla que se probd el potencial de uso del mince de pescado
para la consecucion de alimentos empleando una impresora 3D.

Se realizaron pruebas de elaboracién de alimentos en directo en un

evento llevado a cabo en la feria Conxemar, con una gran aceptacion

.. L~ o £ : b por parte del publico presente. La ocasidn sirvié para dar a conocer

AT | R - "" "'-:_..-_ gl a la industria nuevos aprovechamientos para este tipo de materia
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Planta piloto de valorizacion
de descartes pesqueros en las
instalaciones de Opromar en el Bl PN s ied ST AR R EX" & ]
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(Knowledge-Based Innovative Solutions to Enhance Adding-Value \
Mechanisms towards Healthy and Sustainable EU Fisheries) | el .
. . D ICTAN (Institut:

Proyecto que pretende demostrar que un escenario sostenible P p— | C,ees;.,c‘c;faexTecno,ﬁ,’g’,?a’d”e‘j\,,ﬁ,emos
(en términos de indicadores bioldgicos y socioeconémicos) | P g T by L) i (el ol

: , e _ T - _ - R o R estado trabajando en una
es pOS|b|e en IaS pesquerlaS de Ia UE. Este ObjetIVO se pUdO o i i ZUEVZ formulaqio’n d; pl.’Odl;CtO, Smart and eco-innovative SEAFOOD processes and products for healthy AGEing
conseguir mediante la mejora de la puesta en practica tanto de R EL e __ £ ot A e g | ,5;;3”;3,?;;';0%9 il .
los conocimientos existentes como de soluciones innovadoras - et SRR o e MR proteicos y aceites de

L ., - s g o 3 pescado preparados por el

para la reduccion y gestion de los descartes pesqueros. - S - L A T Instituto de Investigaciones
| __ R el Marinas de Vigo en la planta
T —— e ' S ' ¥ SN e Rl e el e piloto de Opromar.
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; mas informacion
Procesos y productos de la pesca inteligentes y eco-innovadores
para un envejecimiento saludable: SeaFood Age. Proyecto cuyos
objetivos, enmarcados dentro de una economia circular en el sector
de los productos del mar, buscan: crear productos marinos listos
- R o b S — para comer para un envejecimiento mas saludable, producir nuevos
DESCARTES.CERO w - i e envases ecoldgicos y desarrollar una etiqueta inteligente para una

EH[MSFE%HHDT[HHEE%JLFEBH#‘[P’T[USE[H[SHHEEELISUMEHNHPEE mejor calidad, seguridad y un desperdicio minimo de alimentos.

Albondigas elaboradas a base de
mince de pescado “Proteina Marina

oe el £ _ — .
DESCARTES-CE Ro : T G i . " .' j Escanea para

CAMPANA DE APAOUECHAMICNTO DE ESPECIES MARINAS més informacion
DESCARTADAS POR PESCA ACCIDENTAL

D t 4 . Instalacién en un buque de Opromar
escar es ce ro - del dispositivo de monitorizacion
- ) ., N — electronica.
Campana promocional de La Asociacion de Armadores de Buques
de Pesca de Marin, para el aprovechamiento de especies marinas

descartadas por pesca accidental realizada con la participacion de
la flota de Opromar.

Con laintencion de transmitir las posibilidades culinarias de dichas

Conla ntencion de transmir a5 posviidades culinarias dedichas - < N . -‘ .. . . - \ NUEVAS TEC NOLOGI AS

recetario Yy un concurso de recetas.

T — - - BTN Observador electrénico

O mas informacion . , . . .
Opromar implementé de manera piloto un sistema pionero de
monitorizaciénbasadoenlainstalaciondeunobservadorelectrénico
con toma automatica de imagenes. Con ello se pretende poner a
disposicién de las autoridades los datos necesarios, no solo para
el cumplimiento de las normativas vigentes, sino también para

VALDE \ fomentar el ejercicio de actividades pesqueras viables y sostenibles,
Uatpescar \W// PROYECTO

. - | ARt -'\_'a"-,‘l‘ | ;._I . ."‘
) b AN 1 E L = . su manera de trabajar y su compromiso con la sostenibilidad de la
VL DESR y v R .. . = - pesca y de los recursos naturales.
Presentacion del proyecto Valdescar _ e AR T = ' ‘ . : 1 i | 2

Proyecto de inversion en innovacion y desarrollo tecnolégico

en el Instituto de Investigaciones Proyecto de inversion en innovacion y desarrollo tecnolégico
Marinas de Vigo.

Escanea para
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Valdescar

et R W \ i e Proyecto liderado por la Asociaciéon de Armadores de Marin y el
= | 4 . " ' Consejo Superior de Investigaciones Cientificas (CSIC) que buscé
rentabilizar las especies en forma de elaborados, desarrollando
pruebas de mecanizado en las que descubrieron que el pescado Instalacién de antena VSAT
tiene hasta casi un 80% mas de rendimiento si se procesa en un buque de Opromar
eviscerado y descabezado en las maquinas que extraen el mince
(su musculo).

Esta iniciativa en la que particip6 la flota de Opromar, dio lugar
a hamburguesas, nuggets o varitas sobre los que se realizaron
estudios y catas que pusieron de manifiesto su viabilidad y
posibilidad de comercializacién.

| Eprneapere —— +— — I Mejora de la
' ' — conectividad

Los buques de Opromar se enfrentan diariamente a dificultades en
HAEE - (S _ sus comunicaciones, que inciden tanto en la comercializacion de
« @) -inactisakis | o= i < o o P .. _ _ = | los productos, como en el empleo y la vida a bordo de la tripulacion.

- - - s i TR i C ¥ G "' : S TS - - Para mejorar estas circunstancias, se instalaron a bordo sistemas
El anisakis se inactiva si la merluza os 8 o= _InaCtlsa k|S * o (R ik N\ 1R : de comunicacion VSAT (servicios via satélite capaces de soportar
congelada a una temperatura inferior %= - 4B N A Y Internet, LAN, comunicaciones voz IP, video y datos).
a-20°C durante 5 dias. El sistema X 28 @ )

“inactisakis” pretende eliminarlo
previamente, a bordo de los buques.

Escanea para
.| mas informacion

Inactisakis

Es un sistema para la inactivaciéon del anisakis a bordo de barcos
de pesca. Opromar inicio en 2018 una investigacion en el marco
de la Fishing Accelerator (primera aceleradora de innovacién

l\
pesquera) con el objetivo de encontrar un sistema realmente opromaré@ ***** UNION EUROPEA

* x| Fondo Europeo Maritimo B4 SEESANA | DEAGRICULTURA,PESCA

Y ALIMENTACION

efectivo y econdmico. Asi, con el apoyo de la Universidad de Vigo
y la consultqra I.n’xenia, se prob(? la utilizacion de Ia} tecnologia AN A0 B PR TR O FESch ot ***** y de la Pesca
de nano cavitaciéon por ultrasonidos para el tratamiento de las PUERTO Y RIADEMARIN/ OPP 08

VOB o PESEEL SIS 6 B AT, Gef &l ¢ evikn ESTA EXPOSICION ES UNA ACCION ENMARCADA EN EL PPyC 2021 DE OPROMAR, COFINANCIADO POR EL FEMP Y EL MAPA.
el posible aumento de la parasitaciéon en el mar.
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